BOISSONS

AConsigne verre éco-cup: 1€

SANS ALCOOL

Boissons chaudes
Café
Thé
Infusion

Boissons fraiches
Eau 50cl
Sirop au verre (péche / citron / menthe / grenadine)
Diabolo au verre
Perrier 33cl
Orangina 33cl
Jus de fruits bio 25cl : pomme / multi-fruits / orange / abricot / orange-carotte-citron

Brasserie OXIT (Locale 81)
Limonade 33cl : nature / citron vert / groseille
Thé BAPLA 33cl
Cola BAPLA 33cl
Tonic BAPLA 33cl

ALCOOL

Apéritifs
Ricard 5cl
Whisky 3cl
Rhum 3cl
Porto Cruz 7,5c¢l
Muscat de Rivesaltes 7,5c¢l

Bieres
Pression : 25cl
Panaché
Biére brasserie OXIT (locale 81) 33cl : blanche / blonde / printemps / IPA / ambrée

Vins : Domaine In Ventis (AOP Gaillac 81)

Belles bulles 33cl : vin rosé pétillant
vin blanc pétillant

Verre 15¢l | Bouteille 75¢l

Vin blanc, cuvée Emyde, cépage Viognier
Vin rosé, cuvée Cistude, cépage Duras
Vin rouge, cuvée Hermann, cépage Duras
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Association de protection

MENU
LA CALYPSO

BUVETTE ET SNACK
TARIFS 20293




APERITIES

DESSERTS

Barquette de frites 3C
Nuggets (x06) 7,5€
Batonnets de calamars (x0) 7.5€ Crépes maison
Aperligots canard (x6) 7.5€ Nature / sucre 3€
Bouchées d'aligot et de canard panées. Chocolat maison / caramel beurre salé maison / miel 3,5€
Aperligots roquefort (x6) - 5€ Chocolat maison avec glace a la vanille 4,5€

Bouchées d’aligot et de roquefort panées.
Gaufres surgelées

Assielte tapas 10€ Nature / sucre oo
Jambon de pays, melon, tomme de cheévre et de vache bio (Ariege) 3€
Chocolat maison / caramel beurre salé maison / miel 3,5€
A g0 >
Camembert roti 10€ Chocolat maison avec glace a la vanille 4,5€
Camembert roti aux herbes accompagné de pain.
Glaces
Burger « Trionyx» 15€ Smarties Pop-Up 3¢
Steak haché du boucher 150g (origine France) , salade, tartare de tomates, cheddar, confit Pirulo tropical 3

d’oignons, cornichons, sauce au choix
Accompagnement : salade composée et frites maison

Glaces artisanales en pot : La Prairie des Glaces - Buzet (31)

Burger « Hermanny 15€
Steak végetal, salade, tartare de tomates, cheddar, confit d’oignons, cornichons, sauce au Créme glacée 60ml : vanille / chocolat €
choix
Accompagnement : salade composée et frites maison
Créme glacée 120ml : vanille / marbré yaourt fraise / café latte 4€
Assiette « Alligator » 12,5€ / chocolat intense / fraicheur citron / noix de coco / pistache
Steak haché du boucher 150g (origine France), confit d’oignons
Accompagnement : salade composée et frites maison
. . 4
Sorbet 120ml : fraise / mangue / mandarine 4€

Assiette « Eléphantine » 12,5€
Salade composée gourmande aux fruits et légumes frais, garniture du jour et sa
vinaigrette maison.

Assielte « Terrapene » 14€
Camembert r6ti aux herbes accompagné de frites maison, d'une petite salade du jour et
de pain.

Menu enfant « Guttata» 10€

Nuggets avec frites maison

Sirop a I'eau (au choix : péche / citron / menthe / grenadine) y q ’b

Glace 60ml (chocolat ou vanille) m

=
S . LA PRAIRIE
Sauces au choix : @E:ZDE PES GLACES

Serpentine : Poivrée, pimentée (maison)
Cistude : Mayonnaise (maison)
\_( Ketchup / Barbecue / Moutarde N \_(




